
TIPO
Tinto Crianza 

PORCENTAJE Y VARIEDAD DE UVA
Tempranillo 90 %  5 % 
Graciano  5 % Garnacha

GRADO ALCOHOL
14% vol. 

VIÑEDOS
10 Diferentes viñedos situados tanto en 
la zona norte como en la zona sur de 
Labastida y todos ellos mayores de 40 años.

ELABORACÓN
Se realiza una selección de racimos 
en la viña y se recolecta en cajas de 14 
kilos o en carros de 2.500 kilos, según 
el estado sanitario de la uva y el año. 
Fermentacion alcohólica en depósitos 
de acero inoxidable, con fermentación 
espontaea y mínima intervención. 

Malo Lactica 50 % en depósitos de ormigon 
y 50 % en baricas de roble francés.

CRIANZA
Crianza de 14 meses en barrica de roble 
francés de 225 L, de las cuales 50 % son 
nuevas y 50 % de segundo vino.

NOTA DE CATA
Picota granate. De notable intensidad, 
aromas de arándanos, moras, cacao, caramelo 
rojo. Bien estructurado, equilibrado, 
grata sensaciones de frambuesas, cerezas, 
carbón vegetal, canela y café tostado. 
Todo ello integrado con un largo final. 

Recomendado para platos de cuchara, asados 
como cordero y cochinillo y carnes rojas. 
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LABASTIDA
42°35’29”N - 2°47’38”W

ELABORADOR
Bodegas Tierra 

VITICULTOR
Carlos Fernández Gómez 

ZONA DE PRODUCCIÓN
D.O.Ca.Rioja
Rioja Alavesa

Labastida

VIÑEDOS
Viña Las Torcas


