
TIPO
Blanco Fermentado en Barrica.

PORCENTAJE Y VARIEDAD DE UVA
70% Viura
20% Malvasia
10% Garnacha Blanca

GRADO ALCOHOL
13,5% vol.

ELABORACIÓN
Tras una cuidada selección, se vendimian solo 
las cepas elegidas de diferentes viñedos tanto 
de la zona sur como norte de Labastida en ca-
jas de 14 kilos. Se despalilla y maceramos a baja 
temperatura durante 12 horas, seguidamente 
comienza la fermentación en depósitos de ace-
ro inoxidable para terminar en barricas de 225L 
de roble francés y foudres de 2.500 L durante 4 
meses sobre lías. 

NOTA DE CATA
Amarillo pálido. De media intensidad, ligeros 
aromas de cítricos, ahumados, mantequilla, 
fruta blanca y ciruela amarilla. Sabroso, fresco, 
equilibrado, sensaciones de albaricoque, melo-
cotón de viña, mentoles, especial dulces, lácteos 
y ligeros ahumados. 

Recomendado para pescados y carnes blancas, 
pastas y mariscos 

TEMPERATURA DE SERVICIO
12º C
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LABASTIDA
42°35’29”N - 2°47’38”W

ELABORADOR
Bodegas Tierra 

VITICULTOR
Carlos Fernández Gómez 

ZONA DE PRODUCCIÓN
D.O.Ca.Rioja
Rioja Alavesa

Labastida

VIÑEDOS
Anda Verde
Las Torcas
Grieldas

Saúco
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TIPO
Tempranillo 

PORCENTAJE Y VARIEDAD DE UVA
50% Garnacha .
50% Graciano.

La Garnacha proviene de una parcela arcillosa.
El Graciano proviene de una parcela calcárea.

GRADO ALCOHOL
14% vol.

ELABORACIÓN
Recogida manual en cajas de 14kilos, proceden-
tes de los viñedos Espilver y El Convento, plan-
tados en 1987.

Las uvas se despalillan y se sangran. Fermen-
tación alcohólica en tino de roble americano, 
maloláctica y crianza de 24 meses en barricas de 
500l nuevas de roble americano.

NOTA DE CATA
Picota con ribete rubí. Complejo, aromas de fru-
ta negra balsámica, café, ahumados, minerales, 
monte bajo y carbón mineral.

Sabroso, equilibrado, sensaciones de arándanos, 
cerezas, ahumados, grafito, tabaco, grano de café 
tostado y hojarasca.

Recomendado para platos potentes, sobremesas 
y compañero de un buen habano.

TEMPERATURA DE SERVICIO
15º C14º C

LABASTIDA
42°35’29”N - 2°47’38”W

ELABORADOR
Bodegas Tierra 

VITICULTOR
Carlos Fernández Gómez 

ZONA DE PRODUCCIÓN
D.O.Ca.Rioja
Rioja Alavesa

Labastida

VIÑEDOS
Viña Espilver, 

Viña El Convento
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