TIPO
Tempranillo

PORCENTAJE Y VARIEDAD DE UVA
50% Garnacha .
50% Graciano.

La Garnacha proviene de una parcela arcillosa.
El Graciano proviene de una parcela calcarea.

GRADO ALCOHOL
14% vol.

ELABORACION

Recogida manual en cajas de 14kilos, proceden-
tes de los vifiedos Espilver y El Convento, plan-
tados en 1987.

Las uvas se despalillan y se sangran. Fermen-
tacion alcohdlica en tino de roble americano,
malolictica y crianza de 24 meses en barricas de
500l nuevas de roble americano.

NOTA DE CATA

Picota con ribete rubi. Complejo, aromas de fru-
ta negra balsdmica, café, ahumados, minerales,
monte bajo y carbén mineral.

Sabroso, equilibrado, sensaciones de ardndanos,
cerezas, ahumados, grafito, tabaco, grano de café
tostado y hojarasca.

Recomendado para platos potentes, sobremesas
y compaiiero de un buen habano.

TEMPERATURA DE SERVICIO
15° C14° C



