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LA ABUELA VISI

Blanco Fermentado en Barrica.

45% Viura

45% Malvasia

10% Moscatel y Palomino

12 meses en foudre de 750L nuevo de madera austriaca.

13,5% vol.

Las uvas provienen Sauro, vifiedo plantado en 1920. Suelo arci-
lloso,enlasfaldasdela SierradeTolofio,concretamente en el Ba-
rrancodel Oso.Conunaorientaciénexclusivaalsoldelamafiana.

Seleccién en campo y vendimia en cajas de 14kg, despalillado
y prensando. Fermenta en foudre de 500L roble francés nueva
50 % barrica de segundo vino de roble centro europeo y hace
su crianza de 12 meses sobre sus lias, buscando la estructuray
complejidad que estos suelos nos llegan a dar.

NOTA DE CATA

Visualmente encontramos amarillos con diente de ledn,
con fondos de oro egipcio. Aromiticamente ficilmente
nos podemos trasladar a las plantas aromdticas de la Sierra
de Cantabria con un sutil aroma a moscatel, con un fondo
fresco que nos invita a beber, su entrada en boca es de peso
aterciopelado, marcando la acidez de sus suelos calcireos y
con una frescura que lo hace extremadamente largo.

Recomendado para pescados, pastas y comidas asidticas.
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