- TIERRA FIDEL BLANCO

Blanco Fermentado en Barrica.
20% Garnacha Blanca

20% Viura

20% Malvasia y otras

13% vol.
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Tras la seleccién de las uvas y posterior vendimia en cajas
de 14 kilos de nuestro vifiedo Revilla Vifiedo Singular plan-
tado en 1920, situado en El Barranco del Oso, suelo arenoso
calcdreo con muy poca profundidad, orientacién noroeste
situado en la zona norte.

Para la elaboracién despalillamos, después tras unas horas

¢
2

e FAMILIAR

de maceracién, seguidamente prensamos y fermentard en
foudre de 7501 de roble austriaco, con crianza de doce

NOTA DE CATA

Brillante palido con toques pajizos, intenso y complejo,
recuerdo de ciruela amarilla, melocotén de vifia, puntas
de bollerfa recién horneadas. Untuoso, equilibrado, bien
estructurado, sensaciones de nispero, pifia, ahumados, ho-

jaldre y especiados. Persistente final marcado por notas ci-
tricas, de hierbas aromdticas y minerales.

42°35'29"N - 2°47'38"W
Recomendado para pescados de roca y carnes blancas.

TEMPERATURA DE SERVICIO 14° C

VITICULTOR
Carlos Fernandez Gémez

D.O.Ca.Rioja
Rioja Alavesa
Labastida

VINEDOS
Revilla

C/ EL OLMO 16 01330 LABASTIDA (ALAVA), ESPANA
T. +34 945 331 257 MOV. +34 605 672 313
INFO@TIERRAYVINO.COM WWW.TIERRAYVINO.COM






