TIERRA

Tempranillo

Alc. 14% Vol.

| Vendimiamos 10 vifiedos diferentes situados tanto en la
R1 OJA AL AVESA ' zona norte como en la zona sur de Labastida y todos ellos

mayores de 40 afios. Suelos arcillo-calcireos.

i Se realiza una seleccién de racimos de forma manual cepa
{ a cepa en nuestros propios vifiedos. Despalillamos al llegar
| | bodega. Fermentacién alcohdlica en pequefios depdsitos

de acero inoxidable a temperatura controlada, con fermen-

) 4 | tacidn espontdnea y minima intervencién. Maloldctica 50%
L & L en depdsito de hormigdn y50% en barricas de roble francés.
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Crianza de 14 meses en barrica de roble francés de 2251, de
e FAMILIAR _ las cuales 25% nuevas y 75% de segundo vino y minimo 6
! meses en botella.

NOTA DE CATA

Picota granate. De notable intensidad, aromas de ardndanos,
moras, cacao, caramelo rojo. Bien estructurado, equilibra-
_ " do, grata sensacién de frambuesas, cerezas, carbon vegetal,
42035'29 "*N;.' ” af £ A oW AR N canelay café tostado. Todo ello integrado con un largo final.
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e 7E e SO el R R - T - Recomendado para pescados grasos y carne roja.

TEMPERATURA DE SERVICIO 15° C

VITICULTOR
Carlos Ferndndez Gémez
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_t*'i‘ AR . g : Las Torcas, Grieldas, La Hueta, La Rueda, Iscorta,
A " : '5 Las Toreras, La Tejera, Laguilera, Los Cafios, Latuzarra
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